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1.1. Menuvorschlage

Menuvorschlaq |

Fladlesuppe

*kkkkkkkkkkk

Putensteak auf Champignonrahm
Butterspatzle u. Mandelbroccoli

kkkkkkkkkkkk

Zitronenjoghurt auf Waldbeeren

Pro Person € 16,95



Menuvorschlaq Il

Melonenschiffchen mit Landrauchschinken
Baguette, Butter

*kkkkkkkkkkk

Schweinefilet auf Sherrysauce mit
Kartoffeltaler u. Rosenkohl

kkkkkkkkkkkk

Apfeltarte mit Vanillesauce

Pro Person € 23,95



Menuvorschlaq lll

Babyananas mit Shrimpscocktail gefulit

*kkkkkkkkkkk

Barbarie Entenbrust auf Orangensauce dazu
Kartoffelgratin u. Apfelblaukraut

kkkkkkkkkkkk

Mandelkrokantparfait mit Fruchtsauce

Pro Person € 24,50



Menuvorschlaqg IV

Gemiuseterrine mit herzhafter Krautersauce u. Salatbouquet
Stangenbrot, Butter

*kkkkkkkkkkk

Kalbsfilet im Krautermantel auf Cognacsauce
dazu Haselnussspatzle u. erlesenes Gemiise

*kkkkkkkkkkk

Mousse au chocolat mit frischen Frichten

Pro Person € 27,50




Menuvorschlaq V

Seezungenrélichen mit Mangold gefiilit,
Safransauce und Reistimbal

*kkkkkkkkkkk

Gebratener Lammriicken, Jus, Pommes macaire
und Bohnenbiindchen

*kkkkkkkkkkk

Bayrische Creme auf Himbeeren

Pro Person € 27,50



Menuvorschlaq VI

Zwiebelsuppe

*kkkkkkkkkkk

Sahnegeschnetzeltes vom Kalb, Butternudeln
Salate der Saison

*kkkkkkkkkkk

Gemischtes Eis mit Sahne

Pro Person € 17,50




Menuvorschlaq VIl

Kirbiscremesuppe mit Sahnehaube

*kkkkkkkkkkk

Gemisestrudel mit Krauterdip und
Salatteller

*kkkkkkkkkkk

Zimtparfait mit heiBen Sauerkirschen

Pro Person € 16,50



Menuvorschlag Vil

Feldsalat mit Croutons
und Kartoffeldressing

*kkkkkkkkkkk

Kassler Riicken im Blatterteig gebacken, Burgundersauce
Karottentimbal u. Schwenkkartoffel

*kkkkkkkkkkk

Rote Griitze mit Vanillesauce

Pro Person € 15,95



Menuvorschlaq IX

Steinpilzrahmsiippchen
*kkkkkkkkkkk

Schweineriicken in der Senfkruste, Rahmsauce, Speckrosenkohl,
Kartoffelgratin

kkkkkkkkkkkk

Walnusskrokantcreme

Pro Person € 17,95




Menuvorschlag X

Feldsalat mit Kartoffelapfeldressing u. Croutons

*kkkkkkhkkkkk

Medaillons aus der Putenbrust, glasierte Mohren, Butternudeln

*kkkkkkkkkkk

Gluhweineis auf Feigenragout

Pro Person € 20,50



Menuvorschlaqg Xl

Rahmsippchen von der Schwarzwurzel mit Kracherle

*kkkkkkkkkkk

Hirschkalbsbraten mit Pilzen, Speckrosenkohl und
hausgemachte Spatzie

*kkkkkkkkkkk

Topfengratin mit frischen Mangos

Pro Person € 24,50



Menuvorschlag Xll

Pilzschaumsiippchen

*kkkkkkkkkkk

Schweinekrustenbraten mit Biersauce, Bayrisch Kraut und
hausgemachten Laugenknddel

*kkkkkkkkkkk

Vanilleeis mit Fruchtsauce

Pro Person € 19,50



1.2. Buffetvorschlage

1.2.1 Kalte Buffetvorschlage

Fruhstucksbuffet |

Tee
Kaffee
Milch
Fruchtsafte
Verschiedene Brotchen, Brot, Croissants
Schinkenplatte, Aufschnittplatte, Kaseplatte
geraucherter und gebeizter Lachs mit Dip
Grillwarstchen, Rihrei, gebratener Speck
Butter, Margarine

Honig, Marmelade, Nutella

Quark, Joghurt, Cerealien, frischer Obstsalat

Ab 25 Personen pro Person € 19,95



Fingerfoodbuffet Il

Raucherfischpralinen mit Dip
Gemisestédbchen mit Cocktailsaucen
Gefiillte Piroggen
Mozzarellakirschen mit Sherrytomaten
Croissant mit Frischkase und Schinken geflillt
Garnelen im Backteig mit Salsa
Kleine Quiche
Minifrikadellen auf Sauergemiise
Marinierte GemiisespieBchen
HahnchenspieBe mit Currydip

Camenbert auf Graubrot

Ab 25 Personen pro Person € 24,00



Rustikales Buffet Il

Matjessalat mit Sauerrahm und Apfelstiicken
Geraucherte Forellenfilets mit Sahnemeerrettich
Bauerschinken mit Melonenspalten
Hausmacher Wurstplatte bunt garniert

Zwiebelmeet, Partyfrikadellen

Kalte panierte Putenschnitzel
Kartoffelsalat, Rettich, sauer eingelegtes Gemiise
Kase vom Brett mit Trauben, Butter

Brotkorb, verschiedene Brotchen

Ab 25 Personen pro Person € 20,95




Gala Buffet IV

Gemuseterrine mit Krauterdip
Poulardengalantine mit PreiselbeersoBe
Fischterrine mit Dilldip
Tofuterrine mit Kresseschaum
Graved Lachs mit SenfsoBe

Raucherlachs mit Sahnemeerrettich

Fischplatte mit Heilbutt und Garnelen
Luftgetrockneter Schinken mit Melonenkuigelchen
Roastbeef mit gefiillten Walldorfapfeln
Shrimpssalat, Meeresfrichtesalat, mariniertes Gemise
Kasebrett mit Frichten

Brot, Baguette und Butter

Ab 25 Personen pro Person € 27,50




1.2.2 Warme Buffetvorschlage

Buffet |

Klare Fleischbriihe mit GrieBkloBchen

Schweineriuckenmedaillons an Champignonrahm
Hahnchenbrustfilet mit Krauterfarce gefullt, Rieslingsauce

Spatzle, Thymiankartoffeln

Verschiedenes Gemuse der Saison

Zimteis mit warmen Pflaumen

Ab 25 Personen pro Person € 22,50




Buffet I

Tomatencremesuppe mit Basilikumsahne

Cannelloni mit Hackfleisch gefillt in WeiBweinsauce mit Kase
gratiniert
Tagliatelle mit Lachsgemiseragout

Espressocreme mit Sauerkirschen

Ab 25 Personen pro Person € 19,50



Eintopfbuffet lll

Gemiuseeintopf mit gebratenem Tofu

Gulaschsuppe

Rindfleischeintopf oder Irish Stew

Brotkorb und gemischte Brétchen

Ab 25 Personen pro Person € 9,50



Grillbuffet IV

Gegrillter Schafskase
Verschiedenes gegrilltes Gemuse, Maiskolben
Lachsmedaillon in der Folie gegrillt
Lammsteak, Schweinesteak, HahnchenbrustspieBe, Grillwiirstchen

Folienkartoffeln, gemischte Partybrotchen

Verschiedene Grillsaucen, Krauterbutter
Salatbuffet

Hausgemachtes Eis mit frischen Frichten

Ab 25 Personen pro Person € 26,00




1.2.3 Kalte & Warme Buffets

Buntes Buffet |

Kalte Speisen

Matjesfilet ,,Hausfrauen Art*
Geraucherte Makrelen und Heilbutt mit Sahnemeerrettich
Wirziges Schweinemett mit Zwiebeln
Krautsalat, Rote Beete, Staudensellerierohkost

*hkkkkkkkkkkk

Warme Speisen

Kartoffelsuppe mit Brotwurfel
Knuspriger Schweinebraten mit Biersauce, Knodel und Gemiise
Hahnchenbrustfilet mit CurrysoBe, Reis dazu Karottengemiise

*kkkkkkkkkkk

Dessert

Karamelcreme
Geflllte Windbeutel

Ab 25 Personen pro Person € 19,50




Geburtstagsbuffet Il

Kalte Speisen

Fischplatte mit gerauchertem u. gebeitztem Fisch
Diverse Salate nach Absprache, Dressing
Baguette mit Butter

*kkkkkkkkkkk

Warme Speisen

Suppe nach Absprache
Vegetarisch gefiillter Gemuseschafskasestrudel mit Dip,
Kalb-, u. Schweineriicken, Sauce, Gemiise nach Absprache,
Beilage nach Absprache

*kkkkkkkkkkk

Dessert

WeiBes Kaffee-Mousse,
Creme nach Absprache z. B. Zitronencreme

Ab 25 Personen pro Person € 25,50




Familienbuffet Il

Kalte Speisen

Salatbuffet nach Absprache mit zweierlei Dressing, Butter und
Baguette

Fischvariationen von gebeiztem und gerauchertem Fisch mit
diversen Saucen

*hkkkkkkkkkhkkkk

Warme Speisen

Suppe nach Absprache
Kalbsrahmbraten mit Sauce, Schweinefilet mit frischen Pilzen
Spatzle und Kartoffelgratin

Gemuse nach Absprache

*kkkkkkkkkkkkkk

Dessert

Frischer Obstsalat mit Schlagrahm

Creme oder Mousse nach Absprache

Ab 25 Personen pro Person 26,50



Gala Buffet IV

Kalte Speisen

Gemiseterrine mit Krauterdip
Poulardengalantine mit PreiselbeersoBe
Fischterrine mit Dilldip
Tofuterrine mit Kresseschaum
Graved Lachs mit SenfsoBBe
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Fischplatte mit Heilbutt und Garnelen
Luftgetrockneter Schinken mit Melonenkuigelchen
Roastbeef mit geflillten Walldorfapfeln
Shrimpssalat, Meeresfrichtesalat, mariniertes Gemiise
Kasebrett mit Frichten
Baguette und Butter

*kkkkkkkkkkk

Warme Speisen

Lammricken mit Wirsinggemiise dazu Pariser Kartoffel
Gebratene Lachstranche an SafransoBe mit Wildreis
Kalbsgeschnetzeltes mit hausgemachten Spatzie

*kkkkkkkkkkk

Dessert

Verschiedene Mousse Variationen
Vanilleparfait mit heiBen Schattenmorellen
Frischer Obstsalat

Ab 25 Personen pro Person € 39,50



Vegetarisches Buffet V

Kalte Speisen

Tofu-Ananascreme
Gemiuseterrine mit Krauterdip
Diverse Rohkostsalate nach Absprache
Vollwertbaguette mit Butter

*kkkkkkkkkkk

Warme Speisen

Gemisecremesuppe
Vegetarisch gefiillte Chinakohlroulade, Reis und TomatensoBe
Grinkernauflauf mit SchnittlauchsoBe
Gemiisekuchen an Karottensauce

kkkkkkkkkkkk

Dessert

WeiBes Mousse au chocolat
Frischer Obstsalat mit Schlagsahne

Ab 25 Personen pro Person € 19,50



Hochzeitsbuffet VI

Kalte Speisen

Entenleberterrine mit Preiselbeerschaum
Tomatenplatte mit Mozzarella
Eingelegte marinierte GemusespieBchen
Gefiillte Champignons
Salatbuffet
Fischplatte mit diversen Fischen, Dip
Geflugelplatte mit gerauchter und gebratener Hahnchenbrust und
frischer Ananas
Chiabatta, Baguette

Warme Speisen

Hochzeitssuppe

Rinderfilet mit Sauce Bearnaise, Schweinefilet mit
Champignonrahm

Spatzle, Kartoffelgratin, Pomme Macaire

Gemiuse der Saison

Dessert

Joghurt-Lemonencreme

Marmorierte Mousse au chocolatte

Ab 25 Personen pro Person € 35,50




1.2.4 Nationale & Internationale Buffets

Bavrisches Buffet |

Kalte Speisen

Geraucherter Bachsaibling mit Sahnemeerrettich
Bayrischer Hirschriicken mit geflillten Orangen u. CumberlandsoBe
Bayrische Aufschnittplatte reich garniert
Grobes Mett mit eingelegtem Sauergemiise
Kaseplatte mit Obatzder
Kartoffelsalat, Rettichsalat, Walldorfsalat, Krautsalat, Blattsalate
Reichliche Brotauswahl mit Butter

*kkkkkkkkkkk

Warme Speisen

Backleberkase mit Hausmacher Senf u. Brezeln
WeiBwurst mit siiBem Senf u. Laugengeback
Saftiger Schinken mit Wamerlkraut, KioBe

*kkkkkkkkkkk

Dessert

Minchner Apfelstrudel mit Vanillesauce
Bayrische Creme auf frischen Frichten

Ab 25 Personen pro Person € 19,00




Griechisches Buffet Il

Kalte Speisen

Griechischer Bauernsalat
Gebratenes Gemiuse sliB-sauer eingelegt
Geflllte Weinblatter mit Reis und Feta
Krautsalat und Fladenbrot
Eingelegte Oliven, Tomaten, Schafskase, Pepperoni

*hkkkkkkkkkkk

Warme Speisen

Gyros mit Tzatziki
Gemausereis, Zucchinipuffer und Pita-Brote

kkkkkkkkkkkk

Dessert

Griechischer Joghurt mit Honig und Nissen
Honig Mandelkuchen
Saisonobst

Ab 25 Personen pro Person € 17,50




ltalienisches Buffet lll

Kalte Speisen

Salat von Meeresfrichten
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Gebratene eingelegte Zucchini, Aubergine und Paprika
Parmaschinken mit Melonenkugeln
Chiabatta

*kkkkkkkkkkk

Warme Speisen

Zweierlei Pasta mit Gemusekasesahnesauce und Bolognese
Hahnchenbrustfilet ,,Piccata“ mit fruchtiger Tomatensauce und
Spaghetti

*kkkkkkkkkkk

Dessert

Tiramisu
Panna Cotta

Ab 25 Personen pro Person € 20,50




Kurpfalzer Buffet IV

Kalte Speisen

Bunt gemischte Platten mit Schwartenmagen, Pfalzer Leberwurst
und Kartoffelwurst
Pflicksalate der Saison mit Dressing
Ochsenmaulsalat, Krautsalat, Kartoffelsalat
Brot und Senf

*kkkkkkkkkkk

Warme Speisen

Kartoffelsuppe
Leberknoddel mit Sauerkraut und Kartoffelbrei
Gebratener Pfalzer Saumagen mit Bratkartoffeln
Schweinekrustenbraten mit Rotkraut und Kartoffelknodel

*kkkkkkkkkkkk

Dessert

Apfelweincreme mit Apfelstiicken
Regionale Kasespezialitaten mit Trauben und Brot

Ab 25 Personen pro Person € 19,00




Badisch-Schwabisches Buffet V

Kalte Speisen

Geraucherte Bachforellenfilets mit Sahnemeerrettich
Schwarzwalder Schinkenplatte
Kirschwassersalami bunt garniert
Salate der Saison
Baguette und Butter

*kkkkkkkkkk

Warme Speisen

Leberspatzlesuppe
Rheinzander in Schnittlauchsahnesauce mit in Butter
geschwenkten Kartoffeln
Schweinemedaillon in Champignonsauce und handgemachten
Spatzle
Kasespatzle mit Zwiebelschmelze

*kkkkkkkkkkkk

Dessert

Feine Schokoladencreme mit pochierter Rotweinbirne
Weincreme mit frischen Friichten

Ab 25 Personen Preis pro Person € 25,50




1.3. Warm servierte Gourmethappchen
im Schalchen oder auf Teller
fur Stehempfang

Vorschlag |

Paella mit Fisch und Huhn
Filetgeschnetzeltes mit frischem Paprika und Reis
Canneloni mit vegetarischer Fullung

Verschiedene Quiches mit Lauch u. Schinken, mit Gartengemiise

*kkkkkkkkkkk

Rote Griitze mit Vanillesauce im Glas

Pro Person € 15,50




Warm servierte Gourmethappchen
im Schalchen oder auf Teller
fur Stehempfang

Vorschlag Il

Mini Semmelkndédel mit frischem Pilzragout
Truthahngeschnetzeltes mit Ananas auf Reis
Mini Rouladen mit Sahnepuree
Mini Steak mit Kartoffelgratin

Vegetarische Minipizza

*kkkkkkkkkkk

Apfelstrudel mit VanillesoBe

Pro Person € 17,00



Warm servierte Gourmethappchen
im Schalchen oder auf Teller
fur Stehempfang

Vorschlag lli

Ragout von Meeresfriichten mit Reis
Tortellini mit KdsesahnesoBe
Gefullte Tortillas
Gulasch mit Spatzle

Pfannengyros mit Tzatziki und Fladenbrot

*kkkkkkkkkkk

Garnierte Dessertloffel

Pro Person € 16,50




1.4. Speisenauswabhl
zur eigenen Menikreation

1.4.1 Kalte Vorspeisen

Komposition von Blattsalaten mit gerésteten Austernpilzen 4,25 €
und Croutons

Cocktail von Garnelen mit buntem Salat garniert 6,00 €
dazu Baguette

Gemuseterrine auf Kresseschaum 4,75 €
Graved Lachs mit einer SenfdillsoBBe 6,75 €
dazu Salatgarnitur

Fischpastete bunt garniert 6,00 €
Geraucherter Schinken im Melonenkdrbchen 6,50 €
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum 4,00 €
Bunter Salatteller mit Vollkornbaguette 4,00 €
Capaccio vom Lachs an Salatherz 6,75 €
Bunter Salat mit gebratenen Putenbruststreifen 5,00 €
Vegetarische Mousse mit Salat 4,75 €
Mariniertes frisches Gemdise 5,00 €

Gefligelsalat mit frischer Ananas 5,75 €




1.4.2 Suppen

Zwiebelsuppe mit Kasecroutons
Kartoffelsuppe mit Schlagrahm
Tomatencremesuppe

Klare Gemusesuppe mit Fladle
Knoblauchrahmsuppe

Kirbiscremesuppe

Grlankerncremesuppe

Karottencremesuppe

Selleriecremesuppe

Klare Briihen mit Einlage z. B. GrieBkléBchen

Pilzrahmsippchen

1.4.3 Eintopfe

Linseneintopf mit Speck und Gemuse
Bunter weiBer Bohneneintopf
Kartoffeleintopf

Erbseneintopf

HUhnereintopf

Gemuseeintopf mit Fleisch

Gulaschsuppe

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €

2,50 €

4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,50 €
4,50 €

4,50 €



1.4.4 Warme Vorspeisen

Gebratener Lachs mit Wildreis und RieslingsoBe 8,50 €
Gebackene Champignons mit SoBe Tatar 6,00 €
Geraucherter Lachs auf Reibekuchen mit KrautersoBe 8,50 €

1.4.5 Hauptgerichte ohne Fleisch

Gemdusestrudel mit Schafskése 10,00 €
Spinatknédel mit GorgonzolasoBe 10,00 €
Geflllte vegetarische Zucchini 9,50 €
Grunkernbratlinge mit Ratatouille 9,50 €
Gemusequiche mit Dip 9,00 €
Sellerieschnitzel mit JoghurtsoBe 8,50 €
Zwiebelkuchen 6,50 €
Spaghetti mit Zucchinisauce 6,50 €
Semmelknddel mit frischem Pilzragout 10,50 €
Fenchelgratin mit SahnesoBe 8,50 €
Vegetarisch geflllte Chinakohlroulade 8,50 €
Geflllte Tomaten mit KrautersoBe 8,50 €
Wirsingcrepes mit frischem Gemuse 9,50 €

Kéasespatzle 8,50 €




1.4.6 Hauptgerichte mit Fleisch

Gebratenes Hahnchenbrustfilet in der Mandel-, Honigkruste 12,95 €
Lachssteak im Kartoffelmantel 15,50 €
Cordon bleu 12,50 €
Geflllte Kalbsrdlichen 12,50 €
Krustenbraten vom Schwein 8,50 €
Prager Schinken 8,50 €
Kassler im Blatterteig 8,50 €
Schweineriickensteak ,Hawaii“ 8,50 €
Schweinefilet mit Champignon 14,95 €
Lammkeule mit Rosmarin 12,50 €
Buntes Gulasch 8,50 €
Gegrillter Schweinehaxen 7,50 €
Seezungenrdlichen 15,50 €
Sahnegeschnetzeltes vom Schwein 8,50 €

Rumpsteak mit Krauterbutter 14,95 €




1.4.7 Beilagen

Spatzle Port. 2,50 €
Nudeln Port. 2,00 €
Kartoffelgratin Port. 2,50 €
Semmelknddel Port. 2,00 €
Kartoffelknddel Port. 2,00 €
Salzkartoffeln Port. 2,00 €
Bratkartoffeln Port. 2,50 €
Rosti Port. 2,00 €
Risotto Port. 2,00 €
Bulgur Port. 2,00 €
Cous-Cous Port. 2,00 €

1.4.8 Gemuse

Frisches MarktgemUse je nach Saison Port. 3,00 €
Apfelrotkraut Port. 2,50 €
Sauerkraut Port. 2,50 €

Gemuse je nach Saison auf Anfrage




1.5. Speisekomponenten zur eigenen
Platten- u. Buffetgestaltung

1.5.1 Fischplatten

Matjesfilet “Hausfrauen Art” 100 g 4,50 €
Forellenfilet gerduchert mit Preiselbeersahne 100 g 5,00 €
Geraucherter Lachs mit Sahnemeerrettich 100 g 5,00 €
Gebeizter Lachs mit Senf-DillsoBe 100 g 5,00 €
Shrimpssalat 100 g 5,00 €
Lachsmousse 100 g 4,50 €
Makrelenfilet mit Apfelmeerrettich 100 g 4,50 €

1.5.2 Verschiedene Platten

Variationen von Pasteten und Terrinen 100 g 5,00 €
Vitello tonnato 100 g 450 €
Geflugelleberpastete 100 g 450 €
Roastbeefrélichen mit Sahnemeerrettich 100 g 450 €
Schweinebraten mit CumberlandsoBe 100 g 3,50 €
Gekochtes Schinkenrdlichen mit RemouladensoBe 100 g 3,50 €
Roher Schinken mit Melone 100 g 3,50 €
Hahnchenbrustfilet mit frischer Ananas 100 g 3,95 €
Wourstplatten 100 g 2,50 €
Geflllte Tomaten mit Wurstsalat 100 g 2,50 €

Geraucherte Entenbrust mit Preiselbeersahne 100 g 5,00 €




1.5.3 Vegetarische Platten

Verschiedene K&sevariationen
Mariniertes gebratenes frisches Gemuse
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum
Gemduseterrine auf Kresseschaum
Eingelegte geflillte Minipaprika, Oliven
Gemusesticks mit Sesamdip

Vegetarische Bratlinge mit Krautercreme

100 g
100 g
100 g
100 g
100 g
100 g

100 g

4,50 €
4,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

3,00 €



1.5.4 Salate

Geflligelsalat 100 g 3,50 €
Bunter Fischsalat mit Gemuse 100 g 3,50 €
Spargelsalat 100 g 3,50 €
Griinkernsalat mit Salami 100 g 2,50 €
Tortellinisalat mit Broccoli 100 g 2,50 €
Russische Eier 100 g 2,50 €
Kartoffelsalat mit Speck 100 g 1,75 €
Krautsalat mit Speck 100 g 1,75 €
Karottenapfelrohkost 100 g 1,75 €
Rotkrautsalat 100 g 1,75 €
Bauernsalat 100 g 2,50 €
Gurkensalat 100 g 1,75 €
Walldorfsalat 100 g 1,75 €
WeiBkrautsalat 100 g 1,75 €
Asia Salat mit Sojasprossen 100 g 1,75 €
Farmersalat 100 g 1,75 €
Bohnensalat 100 g 1,75 €

1.5.5 Gemuse

Tomaten mit Mozzarella und Basilikum 100 g 3,50 €
Gebratene und marinierte Pilze 100 g 3,50 €
Mariniertes Gemuse in Olivenél und Knoblauch 100 g 4,50 €

Gemusestabchen mit verschiedenen DipsoBen 100 g 3,50 €




1.6. Desserts warm und kalt

Dessert warm

Kaiserschmarren mit Puderzucker Port. 3,75 €
Crepes mit OrangensoBe Port. 3,75 €
Quarkknddel mit Fruchtsauce Port. 3,75 €
Warme GrieBschnitte mit Pflaumen Port. 3,75 €
Schokoladensouffle Port. 3,75 €
Apfelstrudel mit VanillesoBe Port. 3,75 €
Topfengratin mit frischer Mango Port. 3,75 €

Marillenknédel mit Fruchtgritze Port. 3,75 €




Dessert kalt

Verschiedene Rihrkuchen St. 1,50 €
Verschiedene Sahnetorten St. 2,00 €
Verschiedene Kuchen (Apfelkuchen, Obstkuchen usw.) St. 1,75 €
Tiramisu Port. 3,75 €
Nusskrokantparfait Port. 3,75 €
Vanilleparfait Port. 3,75 €
Mousse von weiBer Schokolade Port. 3,75 €
Mousse von brauner Schokolade Port. 3,75 €
Rote Griitze mit VanillesoBe Port. 3,75 €
Bayrische Creme Port. 3,75 €
Fruchtcreme Port. 3,75 €
Buttermilchterrine mit FruchtsoBe Port. 3,75 €
Frischer Obstsalat mit Mandelblattchen Port. 3,75 €

Hausgemachtes Eis mit Sahne Port. 3,75 €




1.7. Canapés, Sandwiches, Cocktailhappen

und Imbiss
Canapés
mit Raucherlachs St. 2,90 €
mit Graved Lachs St. 2,90 €
mit Shrimpscocktail St. 2,90 €
mit Salami St. 2,50 €
mit gekochtem Schinken St. 2,50 €
mit rohem Schinken St. 2,50 €
mit gebratenem Schweinefilet St. 2,90 €
mit gebratener Hadhnchenbrust St. 2,90 €
mit verschiedenen Kasevariationen St. 2,50 €
mit verschiedener Aufschnittwurst St. 2,00 €
Sandwiches
Vollkornbaguette mit Camembert St. 2,75 €
- mit gekochten Schinken St. 2,50 €
- mit rohem Schinken St. 2,50 €
Chiabatta mit Thunfisch St. 2,90 €
- mit gebratener Hahnchenbrust St. 2,90 €
- mit Gefligelcurry St. 2,90 €
Laugenstange mit Kase St. 2,75 €
- mit Frischkase St. 2,50 €

Wraps gefillt nach Wunsch St. 3,00 €




Warme Cocktailhappen

Asiatische Teigtaschen St. 1,50 €
Mini Schinkenkasekipferl St. 1,95 €
Mini Speckkipferl St. 1,95 €
Mini Tomatenstrudel St. 1,95 €
Geflllte Piroggen St. 1,95 €
Gebackene Champignons mit SoBe Tatar Port. 2,75 €
Rostbratwirstchen St. 1,25 €
Fleischballchen mit feuriger SoBe Port. 2,25 €
Mini Pizza St. 1,75 €
Reibekuchen mit Graved Lachs Port. 3,75 €
Gebackene Hummerkrabben mit KnoblauchsoBe Port. 4,50 €
Imbiss
Halbe belegte Brote St. 1,75 €
KésespieBchen St. 1,75 €
Kleine FleischspieBchen St. 2,50 €
Kiwi gefullt mit Kdsecreme St. 1,75 €
WourstspieBchen St. 1,50 €
Halbe belegte Brétchen, garniert St. 1,75 €
Teegebéack kg 25,00 €
Frischobst gemischt Port. 2,00 €
SuBe Teilchen gemischt St. 1,95 €
SuBe Mini Teilchen St. 1,25 €

Gefillte Mini Winbeutel St. 0,40 €




1.8. Getrankeangebot

Biere

Alkoholfreies Bier 0,31. FI. 1,75 €
Pils 0,31. Fl. 1,75 €
Export 0,51. FI. 2,00 €
WeiBbier hell/dunkel 0,51. Fl. 2,00 €
Fassbier hell 1,01. Ltr. 5,00 €

Weine
Alle Weine stammen vom Weingut Adam Miller, Leimen

Gutsweine
WeiBweine
Leimener Kreuzweg, WeiBer Burgunder, Kabinett trocken 0,751 14 €
Leimener Herrenberg, Riesling, Kabinett trocken 0,751 14 €
Rotwein

Leimener Kreuzweg, Lemberger, Spatlese trocken 0,751 17 €




Pradikatsweine und Qualitatsweine

WeiBweine

Leimener Herrenberg, Miiller-Thurgau, Kabinett 0,75l 7€
Leimener Herrenberg, WeiBburgunder, Kabinett 0,75l 9€
Leimener Herrenberg, Riesling, Kabinett 0,75l 10 €
Leimener Kreuzweg, Muller-Thurgau, Kabinett trocken 0,75l 8 €
Leimener Herrenberg, WeiBburgunder,Kabinett trocken 0,75l 9€
Leimener Herrenberg, Riesling, Kabinett trocken 0,75l 10 €

Rotweine und Roséwein

Spéatburgunder Rosé, Kabinett trocken 0,75l 10 €
Leimener Kreuzweg, Spatburgunder Spatlese trocken 0,75l 11 €
Heidelberger Herrenberg, Dornfelder QbA trocken 0,75l 22 €
Sinfonie Nr. 1, feinherb 0,75l 8 €
Winzersekt
Leimener Kreuzweg, WeiBburgunder Sekt b.A brut 12 €
Leimener Kreuzberg, Riesling Sekt b.A brut, Flaschengarung 11 €
Leimener Kreuzweg, Pinot Sekt b.A brut, Flaschengaung 20 €

Alkoholfreie Getranke

Orangensaft (100 %) 1,01. FI. 3,50 €
Apfelsaft (100 %) 1,0 1. Fl. 3,50 €
Mineralwasser 0,7 1. FI. 1,75 €
Mineralwasser 0,21. Fl. 1,25 €
Coca Cola 1,0 1. FI. 3,00 €
Fanta 1,01. FIL. 3,00 €
Cola, Fanta 0,33 1. Fl. 1,75 €
A-Saft, O-Saft 0,21. Fl. 1,50 €

Warme Getranke

Kaffee Ta. 1,00 €
Tee Ta. 1,00 €

Andere Getranke auf Anfrage




